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Poulet de Bresse PAC AOC 22,50€ -
-:;u Poularde de Bresse effilée AOC 38,50€ Champagne R de Ruinart 53.50€ C—A
o Chapon de Bresse effilé AOC 48,90€ Champagne Ruinart brut rosé 83,70€ d%’/ j
Champagne RUINART Blanc de Blanc 88,00€

CV OMZ@S/ (z w&e@ W Champagne rosé Alain Bergeot 32,50€
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\ ’ le kg

\;j:’oularde fermiere PAC 17,20€

Dinde fermiere PAC 25,80€ -
Chapon fermier PAC 25,80€ , )

: le kg 5
Poularde fermiére rotie farcie entiére 27,70€ °
7 Dinde fermiere rétie farcie entiere 37,50€
~=.__Chapon fermier réti farci entier 37,50€
e 4 B. ROUGE
> i Dinde fermiére rétie farcie a la portion 49,50€ TRAITEUR :
Chapon fermier réti farci a la portion 49,50€ ‘. & 5
3 rue de la république L
>3
sans auddlien le magret de canard, 38000 Grenoble 38000 Grenoble
v
www.rouge-traiteur.fr www.rouge-traiteur.fr ‘¥

04 76 51 07 32
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= La piece g LaDz Par personne

Pain surprise a la charcuterie ( 48 piéces ) 32,00€ Escargots de Bourgogne 8,90€ Grenadin de veau sauce au vin du Jura 12,50€

Pain surprise au saumon fumé ( 48 pieces ) 65,00€ La piéce Supréme de pintade aux cépes 12,60€

Toasts assortis 0,95€ Cassolette de boudin blanc aux pommes 7,50€ Filet de canard aux morilles 12,90€

Toasts au saumon fume 1,40€ et aux noix Coras s Supréme de poulet, escalope de foie gras 14,50€
Paté en crodte cocktail a la viande ou au poisson  0,95€ onsigne 2 Médaillon de cerf sauce Grand-veneur 12 50€

NI hgens éu RgLmCHiRIE i 1988 Coquille St-Jacques 8,30€ Civet de sanglier 12,50€
{i:;\ \ Mousseline d'asperge cocktail 2,30€ RAVEES tauce aux morilles 0 80€
A\Y, S 1l o= descaact et Feuilleté de Saint-Jacques a la citronnelle 11,90€ Nas volailles cuisinées sant tautes issues
* Mini creme brQlée au foie gras 2,85€ d’ég@ww %@mw/w
Le kg <«
le kg . ~ Boudin blanc nature 19,00€ C@a/m/ow/w&
Feuilletes a apéritif 39,00€ _ ¥ Boudin blanc truffé a 2% 55,50€
Mini quiches, mini pizzas 39,00€ _ :
. el e @ i Par personne
Gntrées {/mulw VAR SR
. T Ny 1 ) Gratin de cardons frais
. Par personne Purée de céleri
La piéce 1

> ) h g ,
Délice de céleri aux noix de pétoncle 5,00€ Farass sandre flc?rentlne L 2205 Rilrée,de,METIES
... CEuf Norvégien 8.50€ Omble chevalier, risotto de sararsin,creme 10,50€ Pommes dauphines
| g de choux fleur Flan de butternut aux chataignes
B/ o Le Kg Filet de dorade soufflé aux écrevisses 11,50€ Epinard en branche

Saumon farci 41,00€ Gratin des mareyeurs (lotte, saumon, St Jacques)11,90€ ° @ 5 g

Demi-queue de langouste mayonnaise 144,00€ Lotte a I'Américaine 15,90€ o l;raisés

Crevettes fraiches 55,00€ Langouste a I'Américaine 29,80€ 1 .

Terrine de brochet et saumon 33,00€ Langouste Thermidor 29,80€ » 2 %

Terrine de brochet et St-Jacques 40,80€ 4 L L ¥ g@wwmmndwd@ %@@p@mmmpa&sm

_ St sans aublien ~ O
Terrine de brochet et rouget au pesto 40,80€ /,wsqwm 18 décembne.
Cochon de lait farci ( galantine ) 44 50€
4s'dé canard maison 148,00€
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